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„Modus“ besteht aus standardisierten Modulen in
den Längen 1400 und 1750. Diese Module sind
jeweils für 3 bzw. 4 EN-Bleche (400x600) geeignet –

ob ungekühlt oder mit steckerfertiger Umluftkühlung. Diese
Grundmodule können auch als Belegstation, Heiße Theke, Arbeitsplatz,
Service-Station usw.) ausgerüstet werden.

Durch unterschiedlich große, rechteckige bzw. trapezförmige Distanzteile
(einfach an die Module ansteckbar) können abwechslungsreiche
Thekenanlagen zusammengestellt und schnell an unterschiedliche
Standortbedingungen angepasst werden..

Für regelmäßigen schnellen Standortwechsel gibt es die fahrbare
Ausführung „Modus Mobil“.

Meze Tabagi, Simit, Ispanakh Kol
Böregi, Acih Ezme...
Anatolische Gerichte im Düsseldorfer
Flughafen – direkt in der Ankunfts-
halle: kalte Snacks, heiße Gerichte,
Süßgebäck... zum Mitnehmen oder
zum Verzehr in der gemütlichen
Sitzecke.

www.walterscheid.info  •  E-Mail: info@walterscheid.info

Bei Fragen oder Interesse:
walterscheid geschäftseinrichtungen gmbh

ohlenhohnstraße 40–42·D-53819 neunkirchen·tel.: 02247 - 9188 -0 · fax: 02247 - 918815 
e-mail: info@walterscheid.info · www.walterscheid.info

ANADOLU ist
angekommen

LadenBauTipp
Nehmen Sie sich Zeit für „Ihren
Ladenbauer“. 

Erzählen Sie „Ihrem Ladenbauer“
von Ihren Ideen, Vorstellungen,
Anforderungen, Wünschen, Träu-
men..., denn er soll sie letzendlich
Wirklichkeit werden lassen.

Achten Sie darauf, dass sich „Ihr
Ladenbauer“ auch Zeit für Sie
nimmt.

Ladenbau ist Partnerschaft.

In der Ausgabe 12 (erscheint am
12. September 2005) u.a.:
Mediterranes Ambiente in Werne

Die Bäckerei Schulze-Bisping

Raiffeisenmarkt Prüm

ALLES AUS EINER HANDALLES AUS EINER HAND

Raiffeisenmarkt + Tankstelle
Bahnhofstraße
54595 Prüm

Kundenberater: Jürgen Knop
Eröffnung: April 2005

Anadolu
Flughafen Düsseldorf
40474 Düsseldorf
Kundenberater: Günter Quadflieg
Eröffnung: April 2005

MODUS

Der bestehende Raiffeisenmarkt mit Tankstelle in Prüm (Westeifel) wurde von
Dezember 2004 bis April 2005 erweitert und auch einer gründlichen Erneuerung
unterzogen. Wesentlich war dabei, dass die bisher, auch räumlich getrennten Teile
der Raiffeisengesellschaft nun endlich unter ein gemeinsames Dach kommen.
Dabei kümmerte sich Walterscheid nicht nur um die gesamte Einrichtung, son-
dern auch um die baulichen und technischen Angelegenheiten. 

Herzstück des Marktes ist das Bäckerei-Bistro mit Bar und ausgedehntem
Sitzbereich. Das übliche Tankstellen-Angebot wird durch den gastronomischen
Teil ergänzt. So erhält man nicht nur Kaffee und belegte Brötchen, sondern eine
Vielzahl von Getränken sowie unterschiedlichste heiße und kalte Snacks, Suppen
und vieles mehr. Selbstverständlich wird im Markt auch gebacken, so dass die
Frische der Ware garantiert ist. Der neu konzipierte Markt wird in Prüm und sei-
ner Umgebung sehr gut angenommen – und dies nicht nur von den Tankkunden.

Das modulare Theken-System von Walterscheid.

Einen Gescheiten kann man überzeugen, eine Dummen muss man überreden.



Aktuelle News und Infos rund um den Ladenbau Aktuelle News und Infos rund um den Ladenbau

Laufkundschaft 
von morgens 

bis abends

Die Filiale der Bäckerei Wulf liegt in ide-
aler Nähe zur Fußgängerzone und zur
Gesamtschule in Opladen. Dies bedeutet
sowohl Stammkunden als auch eine gesi-
cherte Laufkundschaft. Der schnelle Kauf
– auf dem Weg zur Schule, zur Arbeit,
zum Einkaufen oder zum Bus – kann
gleich „im Vorübergehen“ an der gro-

ßen Fenstertheke erledigt werden. In
den Stoßzeiten wird hier ein Großteil des
Umsatzes erreicht. Zwei Monitore prä-
sentieren die Bäckerei Wulf und geben
Auskunft über ihre Produkte.

Bäckerei Wulf
Düsseldorfer Straße 3
51379 Leverkusen-Opladen

Kundenberater: Helmut Schulz
Eröffnung: März 2005

Simon’s Brotkörbchen
ist bekannt in Düsseldorf – ein Begriff
für Qualität und Frische.

Die neueste Filiale ist jetzt in der
Innenstadt entstanden: Jacobistraße 3 –
direkt am Wehrhahn – direkt am Puls
der Stadt. Ein kompakter Bäckerei- und
Snack-Bereich für die eiligen Kunden
aus den umliegenden Büros, weiter hin-
ten ein ruhiger Bistro-Bereich, zum
Verweilen, zum Quatschen, zum
Zeitung lesen, zum Entspannen.

Optimierte Arbeitsabläufe,
kurze Wege, minimaler
Personaleinsatz, ausgezeich-
nete Qualität, guter Service am Kunden.
Mit dem Snack-/Verzehranteil von 70%
am Gesamtumsatz ist die neue Filiale
schon in den ersten Wochen ein Erfolg.

Simons Brotkörbchen
Jacobi-Straße 3
40211 Düsseldorf

Kundenberater: Günter Quadflieg
Eröffnung: Mai 2005

Bäckerei Konditorei Heidenreich
Bahnhofstraße 8
32584 Löhne
Kundenberater: Dr. Reinhard Schulze
Eröffnung: April 2005

20. Januar – 20. April 2005
- ein turbulentes  Vierteljahr

Aus ALT
mach´ NEU

Die Bäckerei Heidenreich aus Bad
Oeynhausen möchte eine Filiale im
benachbarten Löhne eröffnen, in ers-
ter Linie Bäckerei-Konditorei aber
gleichzeitig auch Nahversorger für das
Wohngebiet. Das war der Ausgangs-
punkt beim ersten Kontakt mit
Walterscheid am 20. Januar 2005.
Eine bisherige, inzwischen geschlosse-

ne Lebensmittelverkaufstelle mit
Backwarenbereich (s. kleine Bilder
rechts) sollte dafür umgebau werden.
Gemeinsam wurde das Konzept ent-
wickelt, diskutiert, verändert, ergänzt
und beschlossen. Die Planung bei
Walterscheid wurde konkretisiert,
gleichzeitig das gesamte Gebäude auf-
wendig umgebaut und saniert.
Genau drei Monate später, am 20. April
2005,  die Eröffnung. Ein heller, großzü-
giger Verkaufsraum, eine The-
kenanlage, die sowohl Back- und
Konditoreiwaren als auch Wurst, Käse
und Snacks vorteilhaft und frisch prä-
sentiert. Die Rückwand ist durch „Tore“
thematisch gegliedert (Backen / Brot +
Brötchen / Kaffee / Wurst + Käse), Der
Selbstbedienungsbereich bietet ein ges-
trafftes Sortiment von gekühlten und
ungekühlten Handelswaren sowie
Zeitungen und Zeitschriften. Im rück-
wärtigen Teil des Ladenlokals entstand
ein kleines Café, dahinter Wand-
malerei, die Bezug auf die Geschichte
des Standortes nimmt, und gleichzeitig
dem Raum einen unverwechselbaren
Eindruck verleiht.


