Fir das Hauptgeschaft der Feinbackerei Ruch
in Gottingen realisierte die WALTERSCHEID -
Projektschmiede ein modernes, neues MAN-
NAMIA - Einrichtungskonzept unter Feder-
fihrung der Headagentur mc5, Christoph Het-
maniok aus Hoxter. Unter Beriicksichtigung
der baulichen Gegebenheiten bot es sich an,
die Verkaufs- und Sitzbereiche zu optimieren
und somit die Arbeitsabldaufe zu zentrieren.
So entstand ein zukunftsweisendes Backerei -
Bistro, das allen Anspriichen gerecht wird. Fri-
sche Backwaren gleich im Eingangsbereich,
appetitanregende Kuchenprasentation und

die Technik fiir die zahlreichen Kaffeekreatio-
nen, auch fir den Coffee to go. Die Speziali-
tat der Feinbackerei Ruch, Mittagstisch, kalte
und warme Snacks, direkt vor den Augen der
Kunden zubereitet, wurde perfekt in Sze-
ne gesetzt. Die Gaste haben dann die Wahl,
sich in einen der verschiedenen Sitzberei-
che zuzriickzuziehen, um die Kostlichkeiten
zu genieBen. Helle Farben der Einrichtung
in Kombination mit weissen Facettenfliesen
und rustikalem Holzdekor, und einer von mc5
kreirten Wandgestaltung schaffen ein Wohl-
fuhlambiente und dokumentieren zudem die

Beziehung und Verbundenheit der Genera-
tions-Backerei mit der Stadt Gottingen. Fir
die Ausleuchtung des zukunftsorientierten
Konzeptes wurde LED-Technik eingesetzt.

In einem Fachmarkt — Zentrum im stdlichs-
ten Stadtteil Dusseldorfs betreibt Busch’s
Backstube aus Monheim seit Jahrzehnten
eine ihrer Filialen. Um dem veranderten Ver-
braucherverhalten und Kundenwiinschen
gerecht zu werden, war die Zeit fir eine
komplette Neuausrichtung gekommen. Da-
fur wurde nach sorgféltiger Planung durch
Dipl.-Ing. Frank Tenten von der WALTER-
SCHEID - Projektschmiede, das komplette
Ladenlokal bis auf die Grundmauern ent-
kernt und vom FuBBboden tiber eine styliche
Kundentoilette bis zur kompletten Decke
erneuert. Heute bietet sich dem Kunden
ein sauber strukturiertes Produktangebot
gepaart mit effizient geplantem Arbeitsbe-
reich fur das Verkaufspersonal. Selbst der
Café-Sitzbereich verstromt nun durch den
Einsatz hochwertiger Materialien, Wandge-
staltung, Leuchten und eleganten Bilder-
rahmen einen Hauch von Eleganz, ohne
elitdr zu wirken. In dieser behaglichen At-
mosphare lasst sich das Frihstiick oder der
Nachmittagskaffee entspannt genief3en.
Die Resonanz der Kunden ist durchweg po-
sitiv, was sich — wie erhofft - in einem deut-
lichen Umsatzplus bemerkbar macht.
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Die Kundeninformation der WALTERSCHEID - Projektschmiede

[} Nl
S5, N
CHir s eRCY

X ':Fl':ﬂ'ﬁ;

g

Backerei Evertzberg, Wuppertal-Ronsdorf
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: Kreat|V|tat entfaltet die WALTERSCHEID-
- Projektschmiede uberall dort, wo es um

die optimale Umsetzung lhres neuen
Projektes geht. Dabei ist eine umfassende
Beratung der Grundstein fiir ein allseits
zufriedenstellendes Ergebnis.

Von der Materialauswahl bis zur
Verarbeitung und vom Angebot bis zur
Realisation steht lhnen ein Ansprech-
partner zur Seite. Er koordiniert den
Ablauf und zieht, wenn notig, weitere
Spezialisten hinzu.

- Um lhrem Wunsch eine konkrete Form
zu geben, horen wir zu, beraten Sie und

-GHPARTNER

Kirzlich eroffnete die Backerei Evertzberg aus Rem-
scheid ihre neue Filiale in Wuppertal-Ronsdorf.
Was hier auf 175 gm dem Kunden geboten wird,
ist ein wegweisendes Backerei- und Cafékonzept.
Gemeinsam mit dem langjahrigen Kundenberater
Dipl.-Ing. Frank Tenten, von der WALTERSCHEID -
Projektschmiede wurde hier wirklich das Optimum
furr diese Location realisiert. Von der sehr hdufig un-
terbewerteten detaillierten Planung der Nebenrau-
me Uber WC-Anlagen bis zu einem lichtdurchflute-
ten Verkaufsraum mit groBem Sitzbereich und viel
Atmosphare fiir Jung und Alt. Alles unter der Maxi-
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me, perfekte Hygiene und kurze Wege bei optima-
ler Raumnutzung. Hier lieB Dipl.-Ing. Frank Tenten
seine jahrelange Erfahrung aus vielen realisierten
Projekten einflieBen. Die 10 Meter messende Theke
mit integrierter Beleg- und Kochstation sowie das
rickwartige Brotregal zeigen ein professionelles
und auBergewodhnlich umfangreiches und appeti-
tanregendes Produktangebot. AuBerst motivierte
Mitarbeiter bestatigen, dass hier ein durchdachtes
Arbeitsumfeld geschaffen wurde. Fiir den Verzehr
vor Ort schuf man unterschiedliche Sitzbereiche
fur 34 Gaste in einem futuristischen Ambiente. In

der Beliebtheitsskala rangieren derzeit die Fens-
terplatze vor den gemiitlichen Sitzgelegenheiten
des Pavillons im Zentrum des Geschehens. Bei der
Auswahl der eingesetzten Materialien folgte man
den Vorschlagen der Projektschmiede und setzte
konsequent auf schwarze Metalle, weil3 lackiertes
Massivholz, Kupferton Verkleidungen und Holzele-
mente. Alles in allem ein — wirtschaftlich - sehr er-
folgreiches Konzept! Weitere Standorte sind in Pla-
nung.




