Mehrfach anvisiert — aber durch ander-
weitige Investitionen verzogert — hat die
Backerei Penkert aus Alfter — Witterschlick
ihre Filiale in Bonn nach 30 Jahren kom-
plett umgestaltet. Dabei folgte man nach
ausgiebigem Vergleich mit anderen Laden-
bauern dem Konzept von Dipl.-Ing. Frank
Tenten der Walterscheid Projektschmiede.
In den darauf folgenden Planungsgespra-
chen mit Herrn Penkert und seiner Tochter
Steffi wurden die Details verfeinert und
eine elegante Materialauswahl getroffen.
Der Komplettumbau erfolgte innerhalb
kirzester Zeit, obwohl in dem Kombiladen
der Verkauf des Fleischer-Fachgeschaftes

weiterlief. Im Vergleich zu friheren Zeiten
kénnen Penkerts nun ihre Produkte zu-
sammenhdngend und ubersichtlich pra-
sentieren. Gleichzeitig profitieren beide
Geschiéftspartner vom neu geschaffenen
attraktiven Sitzplatzangebot.
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In unmittelbarer Nachbarschaft des Sieg-
burger Bahnhofs verwdhnt seit Jahren
das SULTAN Siegburger, Reisende und Ge-
schaftsleute, ob Jung oder Alt, mit Kost-
lichkeiten der tirkischen Kiiche. Da die Ein-
richtung des Lokals nicht mehr zeitgemaR
war, entschieden sich die Inhaber Topal
fur eine Kernsanierung und ein zukunfts-
trachtiges Einrichtungskonzept der Walter-

=

scheid Projektschmiede unter Leitung von
Dipl.-Ing. Frank Tenten. Der nach Sanierung
vergroBBerte, lichtdurchflutete Gastraum
sowie auch der Produktionsbereich und
die Thekenanlage erhielten nach akribi-
scher Detailplanung ein komplett neues
Fitting. Hochwertige, natirliche und edle
Materialien an Wanden, Boden und den
Exponaten sowie LED-Lichttechnik und

Bei Fragen oder Interesse:

neuestes Equipment in der Produktion
verschmelzen zu einem harmonischen
Gesamtwerk. Das SULTAN fresh & flavour
bietet nun zu jeder Tageszeit Kostliches fir
jeden Geschmack. Das ist Lebensfreude,
das bekommt der Gast hier in diesem ein-
ladenden Ambiente. Er kann sich einfach
zurticklehnen und die Zeit in dieser leben-
digen Location genief3en.
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Walterscheid - Geschéftseinrichtungen GmbH - Ohlenhohnstral3e 40 - 42 - D-53819 Neunkirchen
Tel:02247/9188-0-Fax:02247/918815
www.walterscheid.info - info@walterscheid.info - [1/walterscheid.info

Die Kundeninformation der WALTERSCHEID - Projektschmiede
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Giovanni’s Gelafceria & Bistro,

Gummersbach
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SULTAN fresh & flavour, Siegburg
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Ein offener grofBer Raum, roter Backstein,
freigelegte Betonstiirze und Lichthofe, die
an eine alte Fabrikhalle erinnern. Perfekte
Voraussetzungen fiir ein modernes Gela-
teria und Bistro — Konzept im angesagten
Industrie — Style. Ein klares Briefing von
Phillip Hecker, genannt Giovanni, setzte
den Grundstein fiir die Gestaltung:

,Das Interieur soll gemiitlich sein, aber
gleichzeitig nicht zu fein, lieber etwas
rauer” Die darauffolgende konzeptionel-
le Ausarbeitung von Peter Walterscheid
sowie die 3D-Prasentation von Dipl. De-
signer Andre Walterscheid stieBen bei der
gesamten Familie Hecker auf Zustimmung
und ebneten den Weg fiir eine reibungs-
lose Zusammenarbeit. Massivholz-Bris-
tungen im Usedlook-Charakter, geflammt
und gebirsteter Granit sowie Gestaltungs-
elemente aus Schwarzeisen erzeugen den
gewiinschten, handwerklichen und au-
thentischen Charakter. Das entstandene
Eiscafé/ Bistro mit dem Namen ,Giovanni's”
im Zentrum von Gummersbach bietetdem
Kunden ein Entertainment-Programm
mit Wohlfuihlfaktor. Ein offener Kochbe-
reich, eine verglaste Eiskliche und ein ab-

wechslungsreich gestalteter Sitzbereich
versprechen ein regelrechtes Erlebnis fiir
den Betrachter. In Kombination mit dem
vielfaltigen Warenangebot von Eis, tber
Torten, bis hin zu warmen Snacks ist ein
Ladenlokal entstanden, welches zum Ver-
weilen einladt und ein Genuss fiir Augen
und Gaumen darstellt. Auch fiir Events ist
das neue Bistro gewappnet. Die bewahrte
Emma Theke wurde im Mittelbereich des
Lokals verbaut. Je nach Bedarf, lasst sich
diese von einer Prasentationstheke in eine
Selbstbedienungstheke umwandeln. Die
Frontverkleidung wird hochgestellt und
zu einer Tellerrutsche umfunktioniert. Das
Frontglas wiederum wird unter die Zahl-
scheibe geklappt, sodass ein barrierefreier
Eingriff ermdglicht wird. Auf der gegen-
tiberliegenden Seite der Theke wurden
kleine Cafétische an die Wand angebracht,
welche die Buffetprasentation mittels Ein-
legeplatten erweitern. Zusammen mit der
bewahrten Produktqualitéat der Familie
Hecker und einer auBergewodhnlichen
sowie asthetischen Einrichtung ist alles
vorbereitet fir eine wirtschaftlich erfolg-
reiche Zukunft.



