KLEINE FLACHE,

Noch mehr Bilder?

Hier Code scannen.

Die Backerei und Konditorei Schmitz
liegt mitten im Historischen Ortskern
von Ahrweiler. Durch das verheeren-
de Hochwasser im Juli vergangenen
Jahres wurde das Hauptgeschaft so-
wie auch die Produktionsstatte des
Traditionsunternehmens komplett
zerstort. In dieser schwierigen Situa-
tion besann sich Familie Schmitz auf
die zuvor harmonische Zusammen-
arbeit bei einer Filial — Neuer6ffnung
mit der Walterscheid-Projektschmie-
de. Fir Kundenberater Philipp Mer-
don war es situationsbedingt eine
extreme Herausforderung, denn die
Herren Schmitz Senior wie auch Ju-
nior hatten konkrete Vorstellungen
flir das neue Einrichtungs-Konzept.
Es sollte funktionell sein, dem Zeit-
geist entsprechend schick und flr

Kunden einladend werden. So wur-
de auf relativ kleiner Flache durch
die perfekte Sumbiose wertiger Ma-
terialien, harmonisierender Farben
und bedarfsgerechter und effizienter
Technik, ein Projekt mit groBer Wir-
kung. Das perfekte Zusammenspiel
der Einrichtungselemente rlickt den
Hauptdarsteller der Inszenierung, die
Backwaren, in den Fokus der Kun-
den. Die Zusammenarbeit mit der
Walterscheid-Projektschmiede  war
so wie wir es uns von Geschaftspart-
nern winschen: Ehrlich, zuverlassig
und immer mit einem offenen Ohr fiir
unsere W(iinsche und Anliegen. So ist
der Traditionsbetrieb — von Grund auf
- flr Schmitz Junior und die Zukunft
gerustet.
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Die Kundeninformation der WALTERSCHEID - PrOJektschm|ede

Backerei Konditorei Schmitz

NiederhutstraBe 69 ’
53474 Bad Neuenahr-Ahrweiler V
Kundenberater:

Philipp Merdon

'Krlsen wie die explodierenden Ener-
giekosten,die hohe Inflation, Pan-

demieeinschrankungen,  Kriegsun-

sicherheiten und zudem noch der
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Pﬂionalmangel in der Branche ver-

ursachen®nicht nur Kopfschmerzen,

sondern fordern auch den Uberle-
' benswillen und die Kreativitat Einzel-
ner. SIE konnen ungeahnte Krafte frei-
setzen. Gerade in dieser bewegenden
Zeit ist der Ladenbau gefordert, Kon-
zept?ﬂ'z‘u*entwmkeln die der Back-
warenbranche Kosten minimiert und
deren ZUKUnft sichert. Das Feedback
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Miuller‘s Backerladen, Duisburg

Tiny Store Backereicontainer



Schon 2019 dbernahm Justin Singh
als Inhaber mit seinen Eltern den Fi-
lialbetrieb ,Mllers Backerladen” mit
seinen 9 Filialen von Reinhard Mdiller.

Die neue 10. Filiale entstand nach
umfangreichen Umbauarbeiten in
einer ehemaligen Diskothek direkt am
Duisburger Hauptbahnhof. Bei der
Entscheidung fir einen Ladenbauer

spielte der Kontakt von Justin Singh
zur Juniorchefin des Brot- und Kaf-
feehaus Hendkers aus Krefeld eine
entscheidende Rolle, da Hendkers erst
kirzlich mit Walterscheid gebaut hat-
ten. So entstand nach Empfehlung der
Erstkontakt zu Kundenberater Tobias
Schwanewilm von Walterscheid. Es
folgte fir Familie Singh eine Einladung

zur Handwerksmesse der BAKO-West,
wo die Walterscheid-Projektschmiede
mit einem Ausstellungsstand prasent
war. Ein auBerordentlich positives
Feedback fand hier bei Singh’s die
vorgestellte neue Brotwand mit ihrer
auBergewohnlichen  \Warenprdsen-
tation fur Brote, Baguettes und Brot-
chen. Ausschlaggebend fiir die Ertei-

Noch mehr Bilder?
Hier Code scannen.

Miiller”s Backerladen
Inh. Justin Singh
Neuendorfer StraBe 36

47057 Duisburg

Kundeberater:
Tobias Schwanewilm

lung des Auftrages waren sicher die
professionelle Kundenberatung, eine
Betriebsbesichtigung und die 3D-Vi-
sualisierung des Gesamtkonzeptes
unter Einbeziehung der vorgestellten
neuen Brotwand. Auf einer Gesamt-
flache von ca. 200 gm werden nun
frische Spezialitaten aus der Backstu-
be und Konditorei, herzhafte Snacks,
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Kaffeespezialitaten und vieles mehr in
einem einzigartigen Rahmen prasen-
tiert und serviert. Die verschiedenen
Sitzbereiche wurden so angelegt, das
sich jung und alt hier gleichermaBen
wohlftihlen. Mit der neuen konzeptio-
nellen Ausrichtung wurden auch die
Arbeitswege optimiert und Laufwege
von Mitarbeitern reduziert. Das spart

Zeit und am Ende Geld. Die besondere
Atmosphdre wird durch den perfek-
ten Einklang der Farben und wertigen
Materialien mit der inszenierten LED-
Lichtstimmung erreicht. Reslimee:
den Kunden gefallt das einladende
Ambiente, dem Personal funktionie-
rende Arbeitsablaufe und der Inhaber-
familie das Feedback der Kunden.

DIE NEUE TINY STORE BACKEREIFILIALE DER
WALTERSCHEID-PROJEKTSCHMIEDE

GEBALLTE

i

TINY STORE
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Mobile, voll ausgestattete Backereifiliale auf
Containerbasis

Hoch-moderner Verkaufsraum mit High-End
Ausstattung, auf einer Flache von 6 x 6 mtr.

Gemdutlicher Verzehrbereich mit groBer
Schaufensteranlage

Voll klimatisiert, inklusive Heizung und Klimaanlage

Auffallige und dsthetische AuBenverkleidung
flr eine optimale Fernwirkung

1. TINY STORE Backereifiliale ftir Backerei Brand in
Bad Neuenahr - Ahrweiler realisiert.

Als Geschddigtem der Flutkatastrophe 2021 im Ahrtal
stellte die Walterscheid-Projektschmiede der Backerei
Brand fur einen neuen Standort innerhalb des Stadtge-
bietes einen vollausgestatteten Backwaren — Verkaufs-
anhdnger zur Verfligung. Der gewahlte Standort erwies
sich als sehr lukrativ. An gleicher Stelle wurde nun von
Walterscheid mit dem TINY STORE ein trendiges Raum-
konzept kongenial umgesetzt.

Folge uns flr
mehr Updates
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